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                                                        WERSJA I * 
 
 
  OBIAD 

    Bulion warzywny  

    Kotlet de volaille / Kieszonka z kurczaka faszerowana papryką i serem 100% 

    Zraz staropolski duszony w sosie własnym 80%  

    Schab po łapińsku / Schab z pieczarkami i boczkiem zapiekany serem 50% 

    Żeberka w sosie miodowym 50% 

    Filet z kurczaka w parmezanowej panierce pieczone z pomidorami i mozzarellą 50%  

 Udko z kurczaka w sosie BBQ z grillowanymi warzywami 50 % 

    Ziemniaki z wody oprószone świeżym koperkiem 

    Frytki 

    Zestaw 3 surówek sezonowych 
 

  PO OBIEDZIE 
 

 Kawa, herbata,  

 Ciasto   

 Napoje niegazowane – bez ograniczeń 

 Napoje gazowane – 0,5l / osoba 
 
 

                                                                                      Koszt 100 zł / osoba 

 

 

 

*Czas trwania 3 h 

 

 

                                                                                     
 
 
 
 



 
 
 
 
 

                                                                       WERSJA II* 
 
                    OBIAD 

     Bulion warzywny / Zupa borowikowa 

    Kotlet de volaille / Kieszonka z kurczaka faszerowana papryką i serem 100% 

    Zraz staropolski duszony w sosie własnym 80%  

    Schab po łapińsku / Schab z pieczarkami i boczkiem zapiekany serem 50%  

    Żeberka w sosie miodowym 50% 

    Filet z kurczaka w parmezanowej panierce pieczone z pomidorami i mozzarellą 50%  

 Udko z kurczaka w sosie BBQ z grillowanymi warzywami 50 % 

    Ziemniaki z wody oprószone świeżym koperkiem 

    Frytki 

    Zestaw 3 surówek sezonowych 
 

  PO OBIEDZIE 
 

 Kawa, herbata, 

 Ciasto   

 Napoje niegazowane – bez ograniczeń 

 Napoje gazowane – 0,5l / osoba 
 

  ZAKĄSKI ZIMNE 
 

 Plastry karkówki w białej galarercie 

 Tymbaliki drobiowe 

 Wędzony łosoś podawany z serkiem ziołowym 

 Rolada szpinakowa z łososiem 

 Sałatka gyros  

 Rolada drobiowa z serem i papryką z sosem czosnkowym 

 Panierowana pierś w curry 

 Pstrąg łososiowy w marynacie 

 Ryba po grecku 

 Tortilla z wędzonym kurczakiem 

 Tortilla z łososiem 

 Masło, pieczywo 

 

  KOLACJA 
 

 Barszcz z krokietem/  Żurek 

 Chrupiące polędwiczki drobiiwe na sałacie z dipem tzatziki/ Karkówka konfitowana w                           
w ziołach podawana w sosie kurkowym  

 
                 Koszt 160 zł / osoba 
 

*Czas trwania do 7 h 

 



 

 

    
 

 

 

 

 

 

 Minimalna ilośc osób – 20 osób dorosłych 

 Maksymalny czas trwania do godziny - 20:00 

 Dzieci do 3 lat – bezpłatnie 

 Dzieci do 10 lat – 50% ceny menu 

 Fontanna z czekolady otoczona smakołykami - od 900 zł. 

 Poduszka na krzesło 4 zł / sztuka 

 Pokrowiec na krzesło 6 zł / sztuka 

 Kompozycja ryb wędzonych – koszt uzależniony od rodzaju i ilości ryb 

 Animator dla dzieci – od 350zł/ h 

 Dmuchany mały zamek – 250 zł / 2h ( Max. 6 osób jednocześnie ) 

 Dmuchany duży zamek – 900 zł / do 6h 

 Clown – od 700 zł / 2h 

 Tort – od 60 zł / kg 

 Fontanna sceniczna ( 2 metrowe ) – 2 szt. – 60 zł.  

 


